
warme Speisen warme Speisen 
12 – 17 Uhr12 – 17 Uhr

Kartoffelpuffer 
mit Apfelmus 	  7.50 
mit Schnibbelschinken und Schmand 	  8.50

Lippischer Pickert 
mit Butter und Rübenkraut 	  7.90 
mit Butter und Preiselbeeren 	  7.90

Strammer Moritz 	  8.90
Eine Scheibe Brot, 2 Bio Spiegeleier, Gouda und Krautsalat 

Strammer Max 	  8.90
Eine Scheibe Brot, 2 Bio Spiegeleier, Schnibbelschinken und Krautsalat 

KaffeespezialitätenKaffeespezialitäten
Kaffee Crème 	  3.50

Espresso 	  2.90

Doppelter Espresso 	  3.90

Espresso Macciato 	  4,10

Espresso Affogato 	  4,50
mit Vanilleeis

Chocochino 	  4,60

· · ·
Cappuccino 	  3.80

Milchkaffee 	  4.30

Latte Macchiato 	  4.50

Wir bereiten diese Getränke ohne Aufpreis mit Hafermilch zu.

· · ·

HAG Kaffee 	  3,50

HAG Milchkaffee 	  4,30

heiße Getränkeheiße Getränke
Heiße Schokolade 	  4.10

Heiße Schokolade mit Sahne 	  4.50

Tee, verschiedene Sorten 	  3.60
Schwarzer Tee, , Früchtemischung, Pfefferminz, Kamille, Kräutertee

Frischer Ingwertee 	  4.10

GetränkeGetränke
Fritz Limonade 0,33 l 	  3.50

Kola, Kola zuckerfrei, Orange, Zitrone, Rhabarber- und Apfelsaftschorle

Carolinen Apfelschorle 0,25 l 	  2.90

Carolinen Mineralwasser 0,25 l 	  2.90
still und feinperlig

Carolinen Mineralwasser 0,75 l 	  5.80
still und feinperlig

Limoment 0,33 l 	  3.70
Apfel-Minze, Kirsch-Waldmeister, Birne-Grüntee

Hohenfelder Pils 0,33 l 	  3.80

Hohenfelder Radler alkoholfrei 0,33 l 	  3.80

Hohenfelder Weizen 0,5 l 	  4.80

Hohenfelder Weizen alkoholfrei 0,5 l 	  4.80

Bio Rot/Rosé/Weißwein trocken 0,2 l 	  4.90

Strandgut Weinschorle weiß 0,275 l 	  4.50

Strandgut Weinschorle rose 0,275 l 	  4.50

Strandgut Bitterorange 0,275 l 	  4,50

Strandgut Limoncello 0,275 l 	  4,50

scavi & ray Hugo 0,2 l 	  5.30

scavi & ray Prosecco 0,2 l 	  5.60

Kuchen und TortenKuchen und Torten
Wir bieten euch jeden Tag eine schöne Auswahl unserer frischen  
und hausgemachten Kuchen und Torten an. Je nach Jahreszeit 
backen wir zusätzlich Torten oder Kuchen der Saison.

Schaut in unserer Theke was wir frisches und selbstgebackenes 
für Euch bereit halten:

unsere Torten 	  4.70

unsere Kuchen 	  4.10

Frühstück im Bauernhausmuseum  Frühstück im Bauernhausmuseum  
10 – 12 Uhr 10 – 12 Uhr 

Scheune 	  5.20
ein Croissant, Butter, Fruchtaufstrich

Deele 	  5.60
ein Brötchen, Butter, Gouda, Fruchtaufstich

Bokemühle (v) 	  7.60
ein Körnerbrötchen, ein Brötchen, Margarine,  
vegane Salami, veganer Aufstrich

Spieker 	  9.20
ein Körnerbrötchen, ein Brötchen, Butter, Gouda,  
mittelalter Gouda, Brie, Frischkäse, Fruchtaufstrich

Backhaus 	  11.30
ein Körnerbrötchen, ein Brötchen, Butter, Gouda, 
mittelalter Gouda, Brie, geräucherter Schinken, Salami

Kotten für zwei 	  33.20
zwei Körnerbrötchen, zwei normale Brötchen, ein Croissant,  
Butter, Gouda, mittelalter Gouda, Brie, Salami, geräucherter Schinken, 
Fruchtaufstrich, 2 Gläser Orangensaft 
Kotten für zwei gibt es auch vegetarisch!

zum Frühstück dazu
Croissant 	  2.00 

Margarine (v) 	  1,00

Fruchtaufstrich (v) 	  1.00

Schoko/Nussaufstrich 	  1.20

Honig 	  1.00

Bio Ei, hart gekocht 	  1.40

Bio Rührei, zwei Eier 	  5.50

Bio Rührei, drei Eier 	  6.50

Joghurt (auch vegan möglich) 	  4.00 
+ frisches Obst 	  2.40 
+ hausgemachtes Granola 	  1.80 
+ Honig 	  1.00

Wir backen die Brötchen selber und servieren diese frisch aus dem 
Ofen. Unsere Kuchen und Torten sind selbstgemacht und werden 
von uns hier in der Küche mit Sorgfalt hergestellt. Dabei achten wir 
auf gleichbleibend gute Qualitä t bei der Zubereitung und den Zu-
taten. Wir arbeiten ausschließlich mit Bio-Eiern aus der Region.

Euer Café-Team vom 
�Bauernhausmuseum Bielefeld


